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ABOUT US
apa itu minyak

masak terpakai ?
Minyak Masak Terpakai atau UCO adalah
minyak dan lemak atau produk sampingan
yang telah terhasil daripada aktiviti
memasak atau menggoreng.1 UCO biasanya
dijumpai dalam industri pemprosesan
makanan, termasuk restoran, premis
makanan segera, dan di rumah.

https://waste4change.com/blog/5-things-you-need-to-know-about-used-cooking-oil-uco/


KEPENTINGAN MEMBUANG MINYAK MASAK
DENGAN BETUL
Membuang minyak masak terpakai dengan cara yang salah seperti menuang
terus ke sinki atau parit berdekatan, boleh memberi impak buruk kepada alam
sekitar dan masyarakat secara umum.
Antara impak negatif daripada pembuangan minyak masak dengan cara yang
salah adalah:

Paip atau parit tersumbat1.
Menarik serangga atau binatang yang membawa penyakit.2.
Kos tinggi untuk menjaga sistem pembuangan air3.
Banjir kilat akibat sistem saliran tersumbat.4.



Langkah-langkah mengitar semula minyak masak terpakai
adalah seperti berikut:

Selepas digunakan, biarkan minyak masak terpakai sejuk
terlebih dahulu. Kemudian, simpan minyak masak terpakai
dalam bekas yang sesuai.

1.

Rujuk kepada lokasi pusat pengumpulan minyak masak
terpakai di kawasan terdekat yang mengambil bahagian.

2.

Kunjungi Pusat Kitar Semula tersebut, serahkan minyak
masak terpakai anda, dan terima bayaran tunai.

3.

LANGKAH-LANGKAH MENGITAR SEMULA  
MINYAK MASAK TERPAKAI 



Program Pembelian Minyak
Masak Terpakai dijalankan di
Menara MBSP akan diadakan
pada setiap minggu ketiga
setiap bulan. 

PROGRAM PEMBELIAN
MINYAK MASAK TERPAKAI
PERINGKAT MBSP



PROGRAM PEMBELIAN MINYAK
MASAK TERPAKAI DI MENARA

MBSP 


